Bei uns kochen Sie nicht nur — Sie gestalten kulinarische Erlebnisse!

Unser Unternehmen mit Sitz in Winterthur ist einer der filhrenden und modernsten
Fleischverarbeitungsproduktionen der Schweiz. Wir beliefern schweizweit tGber 450 Take-Aways und
Restaurants. Uneingeschranktes Qualitats- und Dienstleistungsbewusstsein ist seit tiber 25 Jahren
unser Erfolgsgeheimnis.

Flr den Standort Winterthur suchen wir per sofort oder nach Vereinbarung eine kreative, engagierte
und humorvolle Personlichkeit fir unseren Kantinenbetrieb als

Koch / Kéchin 80 %

lhre Aufgaben:
e  Zubereitung von Friihstiick und Mittagessen fir die Belegschaft
e Erstellung Wochenplan unter Beriicksichtigung von Saisonalitdt, Ausgewogenheit und
Wirtschaftlichkeit
e Organisation und Durchfiihrung des taglichen Kantinenbetriebes inkl. Reinigung

lhr Profil:

Abgeschlossene Ausbildung als Koch / Kéchin oder gleichwertige Qualifikation
e Mehrere Jahre Erfahrung in einer ahnlichen Funktion

Gute Deutschkenntnisse

Hohes Qualitats-, Hygiene- und Verantwortungsbewusstsein

Vorteile
e Attraktive Arbeitszeiten ohne Abend- und Wochenenddienste
e Ein motiviertes und kollegiales Team
e Moderne Arbeitsumgebung in einem innovativen Unternehmen

Kochen Sie mit Liebe und Leidenschaft und zaubern kulinarische Freuden? Wenn Sie zudem ein
Organisationstalent sind und gerne selbstandig agieren, sind Sie genau die richtige Person fir unser
Team.

Wir freuen uns auf ihre vollstandigen Bewerbungsunterlagen inkl. Foto und Gehaltsvorstellungen via

E-Mail an hr@piya.ch.
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